JEDILNIK

3.2.2020-7.2.2020

malica sadni ¢aj, pizza (1, 3, 6, 7), klementina
PONEDELJEK . SR W o war s s ~ _ rio
kosilo Spinacna juha (7, 9), svaljki s stirimi siri (1, 3,7, 9), radi¢ s fizolom
3.2.2020 - 0
malica OPB | navadni jogurt (7), navihancek (1, 3, 6, 7)
malica mleko (7), polbeli kruh (1), viki krema (6, 8)
TOREK . . . . . . «
42 2020 kosilo zrezki v omaki (9), krompir v kosih, solata iz rdece pese
o malica OPB | sok, bombeta (1, 6), pis¢anéja Sunka, paprika
SOLSKA SHEMA SADJA IN ZELENJAVE: JABOLKO
SOLSKA %’SOLSKA
SHEMA an
malica limonada, ovsen kruh (1, 6), pasteta (7), korencek
SREDA N < <. < . =
5 2 2020 kosilo cvetacna enoloncnica z mesom (7, 9), kustravci (1, 3, 7), pomaranca
o malica OPB | Cokole$nik z mlekom, banana
CETRTEK malica mlecna prosena kasa z lesniki (7, 8), banana
6.2 2020 kosilo Juha z rezanci (1, 3, 9), golaz (9), polenta, zelena solata s ¢rno redkvijo
o malica OPB | pomaranéa, koruzni kruh (1, 6), topljeni sir (7)
Malica sok, ovsen kruh (1, 6), bakalar (7), klementina
PETEK Kosilo gobova juha s kroglicami (7, 9), piS¢ancji sote (7, 9), kus kus (1, 9),
7.2.2020 kitajsko zelje s fizolom, mlecni desert (7)
malica OPB | cokoladno mleko (7), sezamova Strucka (1, 6, 11)

V primeru nezmoZnosti dobave surovin, si pridrzujemo pravico do spremembe jedilnika. Kakovost obrokov zagotavljamo ves &as

delovnega procesa.

Uéencem je v jedilnici vedno na voljo pitnik s sveZo vodo.

Skladno z zahtevami uredbe EU 3t. 1169/2010 o zagotavljanju informacij potrosnikom, so alergeni v posameznem Zivilu oznaleni s
Stevilkami v oklepajih. Seznam alergenov: 1 gluten, 2 raki, 3 jajca, 4 ribe, 5 arasidi, 6 soja, 7 mleko, 8 orescki, 9 listna zelena, 10
goréi¢no seme, 11 sezamovo seme, 12 Zveplov dioksid, 13 volé ji bob, 14 mehkuZci. Alergeni v sledeh niso oznadeni.

Vsak torek ponujamo otrokom sadje in zelenjavo v okviru Solske sheme, s financno podporo Evropske unije.
Pri pripravi jedilnika so vklju¢ena tudi ekoloska Zivila.

Dietni obroki so pripravljeni posebej, na osnovi zdravniskega potrdila. Uéencem z alergijami oziroma preobcutljivostmi pripravljamo
obroke z ustrezno zamenjavo jedi, ki ne vsebujejo alergena.

Kuhar: Janez Zajc




